
Gevarieerd genieten bij Restaurant Herperduin
 

  In de zomervakantie iedere donderdag BBQ-buffet 
       vis, vlees, salades en sausjes
 De koks bakken wat u wilt    € 23,50

 Wij verzorgen ook voor groepen;
	 Lunch,	brunch,	high	tea,	koffietafel	en	BBQ

  Onze huiskamersfeer en warme ambiance is
 een unieke gelegenheid voor geboorteborrels,
 verjaardagen, huwelijken en afscheidsbijeenkomsten.

  Tevens geschikt voor zakelijke bijeenkomsten;
 o.a. diners en jubilea

Bent u op zoek naar een gelegenheid voor een bijzondere dag,
maak vrijblijvend een afspraak

voor een offerte op maat.

     

Restaurant Herperduin
Schaijkseweg 12a
5373 KL Herpen

0486-414182 of 06-10883224
www.restaurantherperduin.nl

Brasseriekaart



Tosti (te bestellen tot 16.00 uur)

Traditioneel met ham en kaas         3,75
Hawaï met ham, kaas en ananas        4,25
Speciaal met ham, kaas, tomaat en ui        4,25
Italien met mozzarella, salami, tomaat & pesto       5,50
Mediterrané met gerookte zalm, ui, tomaat en kaas     6,25

Brood specialiteiten (te bestellen tot 16.00 uur)

Open sandwich met gerookte zalm, salade, uitgebakken spek en een spiegelei   8,75
Stokboodje brie met gesmolten brie, honing, walnoot en salade     7,50
Stokbroodje filet Americane met salade, ui, augurk, kappertjes en ei     7,50
Oerbrood met gerookte Rosbief, huzarensalade, ei & remouladesaus    8,25
Bakkerstarwe gezond met ham, kaas, en rauwkost     6,50
Uitsmijter ham/kaas drie spiegeleieren met salade en rauwkost     7,50
2 kroketten met brood, rauwkost en een tipje mosterd     7,00

Turks brood gevuld met gekruid pikant gehakt met ijsbergsla, ui, tomaat, 
komkommer en een frisse kruidensaus       9,50

Herperduin’s appeltaart,
ouderwets recept uit eigen keuken 2,75

slagroom 0,55

Soepen 
Tomatensoep, van verse tomaten met echte ballen       5,50
Grootmoeders groentesoep met zuur, piccalilly en mosterd      6,50

Dranken      
Koffie crème  / espresso    2,00       Huiswijn rood / wit    3,50
Mok koffie     3,00        Port rood / wit    3,75
Dubbele espresso    3,40        Crodino     2,00
Magrand cafe
machiato    2,20       Buitenlandse likeuren  4,00
Cappuccino     2,20        Limoncello / licor 43   3,75
Koffie verkeerd     2,20        Safari / Pasoa etc.    3,50
Thee      2,00        Martini / Campari   3,25
Melk      1,75        Sherry dry / medium   3,50
Warme melk     1,95       Diverse jenevers / Vieux  2,40
Warme chocomelk    2,35        Oude jenever / Corenwijn   3,10
Warme chocomelk met               Jägermeister    3,10
slagroom    2,90
  

Gerstenat        Frisdranken (kleine flesjes)

Hertog jan bier per glas   2,10        Spa rood / blauw    2,10
Hertog jan bier per pul    3,50       Coca cola / light    2,10
Palm      3,00       Sinas / Cassis / Tonic   2,10
Bavaria malt     2,25       Bitter lemon / 7up    2,10
Leffe triple     3,50        Rivella / Chocomel / Fristi   2,25
Leffe dubbel / blond    3,40       Appelsap / Tomatensap   2,10
Duvel / Kriek     3,20        Liptonice (glas)    2,25
Hoegaarden wit    3,20        Jus d’orange (glas)    2,50
Seizoensbier     3,50       Jus d’orange vers (glas)   3,25



              Knabbel bij de babbel 

Tapas (per 2 personen)

Hollands, Bitterbal, jonge & oude kaas, kalfsleverworst & boerenmetworst, 

kleine augurkjes, amsterdamse uitjes & zwolse mosterd     9,50

Oosters, mini loempia, samosa, krokante dimsum, garnalen in panko,

met soya / chili / wasabi         14,50

Mediteraans, seranoham, gemarineerde olijven, zongedroogde tomaatjes,

crostini’s, manchego kaas, gefrituurde galapeno pepers en tonijnsalade   12,50

Lekker kluiven chickenwings & spareribs met chili- en knoflooksaus   9,50

Verse oesters (creuses) uit ons homarium ½ dz.       15,00

Kaasplankje, borrelbordje met 4 kazen en stokbrood      7,50

Gefrituurde borrelhapjes mix, portie 10 stuks      5,-

Huisgemarineerde olijven         3,50

Mandje brood stokbrood met kruidenboter       3,75 

Bitterballen, portie 10 stuks        5,-

Afsluitertjes
Koffie compleet, koffie met bolletje ijs,slagroom, likeurtje, diverse koekjes 
en bonbons            7,50
Dame Blanche, vanille ijs, slagroom met warme chocoladesaus       6,50
Verse aardbeien met roomijs en slagroom       8,50
Kinderijs verrassingsbeker met slagroom       3,50
Koffie met bonbons en zoetigheden        3,50

Koffie met een tic;         5,50
Jameson, Dom, Grand Marnier, Tia Maria,
Amaretto, Cointreau, Mandarine, Advocaat, Gemberlikeur
en geslagen room 

Huiswijnen (fles)
Wit Bianco di Custoza          18,-
Italiaanse witte fruitige wijn
Rosé Seizoensgebonden         18,-
Rood Rosso Piceno          18,-

Zie onze wijnkaart voor een uitgebreid assortiment 



Salades 
Kip salade, frisse salade met gebakken kipreepjes, vers fruit, ui, uitgebakken 
spek, rauwkostsalade, cherry tomaatjes en een chili mayonaise      10,50
Zalm & garnalensalade, frisse salade met gerookte zalm, garnalencocktailtje, 
groene asperges, uitjes, kappertjes en mosterd-dille saus      12,50
Herperduin salade, huisgemaakte rundvlees salade met gekookt eitje, 
rauwkostsalade, luxe vleeswaren en remouladesaus         9,75
Scampi salade, oosters gebakken scampi’s met een vleugje knoflook en 
lente-uitjes geserveerd op een knapperige sla geserveerd in een krokant 
mandje van feuilles de brick                     15,75

Wraps
Wrap geitenkaas, frisse wrap gevuld met zachte geitenkaas, noten, 
rauwkostsalade, kruiden crème en honingsaus        8,75
Wrap kip, warme wrap gevuld met roergebakken maïskip, ui, paprika, 
champignons, spekjes en chilimayonaise        9,75

Voor & lunchgerechten
Carpaccio, runder carpaccio met huisgemaakte pesto, oude geraspte kaas,
Frisse salade en pijnboompitjes          9,50
Scampi in romige zoetpittige saus met een vleugje knoflook (geheim recept)            11,-
Gerookte zalm op knapperige salade, ui, kappertjes, citroen, tomaatjes,  
gekookt eitje en mosterd-dille saus                                         10,50

Bovenstaande gerechten worden geserveerd met brood & boter 

Hoofdgerechten vis 
Kabeljauwfilet in de boter gebakken met witte-wijnsaus en citroen   18,50
Gamba’s pikant, gewokt met knapperige groenten en pasta    18,50
Sliptongetjes gebakken op de plaat met remoulade saus en citrien   18,50 

Romige Pasta met bospaddestoelen (vegetarisch), 
groene asperges, rucula en parmezaanse kaas       16,50

Hoofdgerechten vlees 
Gekruide poussin ( Frans boerderijkipje ) gebraden in de oven     18,50
Mix van saté, sparerib & tournedos                                      18,50
Spare ribs, ‘The best in town’ zoet-pittig gemarineerd met chilimayonaise               15,50
Gemarineerde kipsaté met Oosters garnituur en Javaanse pindasaus    16,50
Entrecote   225 gram          21,50
Tournedos   200 gram           22,50
Rib-eye   225 gram           21,50
Strogarnoffsaus, pepersaus , kruidenboter of koude knoflooksaus    2,50

Bovenstaande gerechten worden geserveerd met friet & salade

Extra garnituur 
Frieten met mayonaise    3,00           Groene Salade    2,50
Warme Groenten    3,00        Sauzen                2,50
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